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DE LA TORRE

TEQUILA

BLANCO

100% DE AGAVE

750 mi
40% ALC. VOL

Taste:
Smooth and clean flavor with a
soft finish that is pleasant to the palate.




MACETASDE BARRO

Linea artesanal de macetas de barro, hechas,
detalladas y pintadas a mano, su porosidad permite
la filtracion de agua en su justa medida, el barro
protege de las temperaturas mas altas a las raices.
Son mucho mas resistentes, ya que el barro aporta
gran calidad y dureza.




Juego de Macetas J1




MODELO MO2

et

MEDIDAS
Anchocm: 48
Alto cm: 41
Diagonal cm: 65




MEDIDAS
Ancho cm: 55
Alto cm: 48
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MODELO M07

MEDIDAS
Ancho cm: 42
Alto cm: 50
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Resto Decor

SOPLADO
TONALA




VASOS Y COPAS RESTO DECOR

Vaso agua filo azul.

400-420 ml.

& 8, Altura 13 cm.
14-15 oz.

Copa chabela, filo
azul pie natural.

600-650 ml.

Dia 8, Altura 20 cm.
20-22 oz.
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VASOS Y COPAS RESTO DECOR

Copa martini filo azul,

pie natural.
@16 Alt. 19 cm. 420-450 ml
15-16 oz
O —
Copa margarita yulin, filo
8 == J azul pie natural.
@15 Alf. 18 cm.
15-16 oz.
YY 420-450 ml.
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VASOS Y COPAS RESTO DECOR

Vaso roca filo azul.

@ 8, Altura 10 cm. 330-350 ml
11-12 o0z

Copa conag, filo y pie
azul.

Dia 6, Altura 9 cm.

4oz 120 ml
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VASOS Y COPAS RESTO DECOR

Tarro cervecero, filo
azul.

Dia 8, Altura 13 cm.
14-15 oz. 400-420 ml.

Vaso para tequilq, filo
azul.

Dia 4, Altura 10 cm. 60 ml.
2 0z.

F
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VASOS Y COPAS

- Vaso para tequila,
- o tipo barril, filo azul.
Dia 5, Altura 6 cm. 60 ml.
4 4 : 2 oz.

Cantarito
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LA DULCE TRADICION DE MEXICO
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;Qué es el Dulce de Leche?

El postre Katrine Dulec y Lactodelice, son una creacion que combina el
sabor de |a tradicion de México, el dulce de leche esta preparado de forma
unica con la receta originaria del estado de Jalisco. Esta el%orado en base

leche y normalmente se usa azucar. L

Ademas en Katrine Dulec utilizamos endulzantes naturales y organicos.

;Usos de Dulce de Leche?

Postre: Disfrutalo solo o con un pan.
Endulzante: Tu Cereal, Tu Café, Tu Leche y Tu Agua favorita.
Acompanamiento: Se usa como base para crear postres mas exquisitos.

Compartir: En familia y tus seres queridos.




Beneficios

Sabor de nuestras
tradiciones

Beal Producto recomendado

en dieta en ninos y adultos

,i, Mejora el
° metabolismo

Organico 4}

”,& Mantiene niveles
¥* de colesterol

B0 0 Ducedeleche
r & MilkCaramel (Sauce)

Saludable #° ...

Mk Caramel (Sauce)

~ "N

Delicioso <5 ¥ Nutritivo






O i?w Tequila
= ﬁ?}“ Reposado
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DE LA TORRE TORRE

Ganador de
TEQUILA doble @@
REPOSADO medalla de
100% DE AGAVE oro en 2025
750 ml WSWA SPIRITS
40% ALC. VOL
Barrel Type: TASTI NG
iy COMPETITION
9 months

Taste:
Clean cooked agave and wood notes, with a smooth
ending and a robust body



https://accesslive.wswa.org/wine-spirits-tasting-competitions

PRODUCTO Marca Nuestro Placer

Categoria 100% Puro de Agave
Tipo Reposado Cristalino
% Alcohol 35.5% Alc. Vol.
Origen Altos de Jalisco, México.
NOM 1605
DESCR PC|0N DE NOTAS Vista Cristalino brillante, matices platinos y destellos dorados, cuenta

con un grancuerpo; formado piernas largas y acentuadas.

Olor Evidencia aromas a agave cocido, frutales acentuados como

manzana verde, piiia madura, platano y durazno; ademas se
perciben aromas especiosos que hacen referencia a la madura-
cion como la vainilla, canela, pimienta, también se perciben
aromas ligeros a caramelo y naranja.

Sabor Desde el primer sorbo se percibe dulzura y suavidad con notas
intensas de agave cocido, sin dejar de lado sabores citricos y
frescos.
: Regidn delagave Altos de Jalisco, México.
SISTEMA DE PRODUCCION L
Coccion Hornos de piedra/ladrillo
Método extraccion Tahona
Fermentacion Tanques de acero inoxidable, 100% agave
Destilacion Doble destilacion
Anejamiento Barricas de Roble Francés, Roble Americano
. Botella 07503023824804
(ODIGO DE BARRAS UPC ——
Caja master 17503023824801 (6 bottles per case)
CONFIGURACION

| Quantites | Weight | *Total weight

[ Pobd | Podavrlt | T | ves | hen

-m-r--lmm“m“m“

12.4 273 30.5 12.0 204 80 352 139
661.8 1459.0 100 40 120 43 154.8 60.9
6618.0 14590.2
13236.0 291804
14559.6 32098.4

Case 124 27.3

Pallet 52 31 2 644 8 1421.5
20ft Container 10 520 3120 6448 142154
40ft Container 20 1040 6240 12896 284308
48ft Truckload 22 1144 6864 141856 312739

r
r
r
F

*NOTE. THE TOTAL WEIGHT INCLUDES THE 17 KG/37.4 LBS FOR EACH PALLET
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[URINCIO

PRODUCTO

PRODUCCION

CODIGO DE BARRAS

CONFIGURACION

Marca
Categoria
Tipo

% Alcohol
Origen
NOM

Turincio
100%
Blanco
409

Mexico. 1605

Un teguila de cristalino con cuerpo medio e intensos
matices plateados.

Dlfato

En el olfato, pnncipalmente se distingue una
combinacion perfecta entre agave cocido y agave crudo ,

ademas de notas a tierra y toques balanceados de
madera y especias, destacan ligeramente aromas orales

y frutales.

Gusto

En boca se perci

iben notas a agave c

crudo, muy marcadas notas nnnn-ral es v ligeramente

frutal
ESDEL

Agave Region
Coccion

Metodo Extraccion
Fermentacion
Destilacion
Anejamiento
Botella

Caja Master

*Total weight

-omo manzana verde al igual que notas de
como la pimienta.

Altos de Jalisco, M

Homos de piedra/ladrllo
Tahona

Tanques de acero inoxidable
Doble Destilacion

Container 10
oritainer 20

=

480 Trsckload 22

Product + Pallet

*NOTA. EL PESO TOTAL INCLUYE LOS 17 KG/37.4 LBS POR CADA TARIMA.
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CACHOLA
GANADOR MEDALLA DE FLATA Concours Mondial de Brueelles 20232
Ny

VARIETAL ..

Cabernet Sauvignon.

Petit Verdot.

Cabernet Franc.
CRIANZA

Envejecido en barrica de roble francés

por 18 meses.
.mmm}E

Carnes ahumadas, estofados y quesos
maduros y ahumados,

VISTA

Color rojo intenso,

NARIZ

Aromas de mentodes, pimienta negra
predominante, flores y mis fores comao:
vioketas, jamaica y bugambilias, sn dejar
delado el intenso aroma frutal de cerezas
i negras ¥ ciruelss frescas.
i -,

CACHOLA EDCA
Acidez media
Vino versatil, fresco ¥
disfrutable en los momenbos

. NOTAS DE CATA .

La potencia yelegancia de Cabernet ; TP
R.Lm'igntm.,z|:|'|’1nzmie||1n|ie]’c[:[ Vierdol ‘."h msiis relajados. o = -.ﬁn- g
clase del Cabernet Franc, hacen de este vino 16°A18°C

una muestra de eeganciay finuracon
{rescura, qurlul:a' wersitil bos
scompatiam ientos.

of @n

Alcohol: 13.5% Presentacion: 750 ml

fidBLEND

GANADOR MEDALLA IE ORO Sdections Mondiales des Ving Canada 2022,

— VARIETALI

Cabernet '.‘;u'luk'igmil

CRIANZA e

Envejecido en barrica de roble francés
por 18 meses

MARIDAJ] ‘I’

Cacao (chooolate), moles, sstofados,
CAFTIES FOjas a:'a("j;sl:n, pato,
ahumados quesos madunos,

ANOYTA © TAE (AT
VOITAS DE ( .

Simbolo de caricter, degancia, potencia y reflejo de

VISTA

Color rubd intenso briltante con
destellos violiceos.

NARIY
Complejidad en anomas que
marcan la finura de las especias
coma: pimienta negra, lomilloy
mejorana, los anomas
predominantes de ciroelas, cerezas
n(‘gm&.m:rﬂu(ui|_.'1..1r!.1r|'|ur.n
madairas; nolas aromdticas de
tabacoy calé tostado,

ROW :
s ; kos vifiedos de altura. Cacholi esla representacidn de la
\'El.wax'arruncul.l !ierr.uied-:m-dl.-pnn'niilmn
. vidaen boca, lerso
g it caminaren ¢ paladar,

16°A18°C
h;['f_l_:'.-:

Alcohol: 13.5% Presentacidn: 750 ml

cabernet

®
¢4 CUIDAMOS EL PLANETA

En nuestras botellas utilizamos los primeros
tapones con huella de carbono cero elaborados
con materias primas renovables y sustentables,
derivadas de la cafia de azucar. ™,

Todos nuestros vinosson --~
elaborados con procesosde 7} .
minima intervendan. '

Toda el agua que se utiliza en Vinicola el
Consuelo, es agua que se utiliza de otro cultivo
cercana. %

Se fltra, se purifca Yy se usa no solo para el
sisterna de riego de las vifias, si no también para — ™™
las necesidaes generales de la Vinicola.

Toda la electricidad utilizada en la vinicola es
generada por nosotros mismos, a traves de un
generador de gas natural, que es el combustibre
i~y 2 fésil menos dafiino para el planeta.

o @ Vinicola El Consuelo | vinicolaelconsuelo.com
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Tequila blanco

O1iubole.

100% Puro de agave

It all begins in the beautiful and fertile lands of
the states of Jalisco and Nayarit, where sun-
drenched fields of blue agave, caressed by the
wind, stand like sacred grounds. Because here,
agave is not just cultivated, it’s revered.

https:/ /tequilagiubole.com/home/



TEQUILA QIUBOLE BLANCO

Its fruity notes of cooked agave, plum, and agave
honey create a remarkable tasting experience, leaving
a smooth and persistent flavor on the palate. Subtle
and delicate, it invites us to perceive with all our
senses the open fields, sun, and fresh air of an agave
plantation.

Distinctive Features:

Appearance: Crystal-clear

Body: Good structure and smooth texture

Aroma: Cooked agave, fruity notes

Initial Flavor: Cooked agave

Finish: Fruity hints of plum

Balance: Excellent harmony between aroma and taste
Alcohol Content: 80 proof / 40% ABV

Tequila Qiubole Blanco export-quality Blanco tequila, crafted from 100% agave

https:/ /tequilagiubole.com/home/



e PREMIUM e
100% DE AGAVE




TEQUILA REQQSAD_QOSA‘
o o ]
WASTER DISTILLER

REPOSADO
ROSA
|

TEQUILA

[ 100% AGAVE AZUL ]

8 months
French & American Oak Barrel
Cont. Net. 750 ml
Ale. / Vol. 40%
Made in México
NOM 1531

BOTTLE

GAJA

-
L
=
g

Soy Rico, a game-changer tequila, with its opulent image,

its precious stone-shaped bottle is here to make anyone feel

that the world belongs to them. Its classical profiles with a

personal touch, its what will make you never forget it.

dberls

STER

COLOR

Crystalline pink with coral

undertones.

AROMA

Sweet aromas of vanilla and
intense caramel, light notes of
cinnamon and mint. Thanks to
its time in the barrel a slight

woody touch.

“ il
ISTILLER

BODY

Silky profile and smooth on
the palate, With thick and rich

texture.
TASTE

Exquisite fruit, sweet and fresh
taste. With a warm cinnamon
finish.

PACKAGING INFO

CONTENT WEICHT

750 ml 2.08 kg

BOTTLES MEASUREMENTS WEIGHT
PER CASE DEPTH WIDTH HEIGHT

6 30

20 225 12.5 KG

CASES LEVELS CASES P WEIGHT

PER LEVEL

15

PALLET

90 1,029 kg

SOYRICOTEQUILA




LANC

Organic Tequila
Q 100% Agave

Tequilana Weber Azul

Double distillation

Oven Type: Masonry

Type of distiller: Stainless steel
alembic

W Area of origin:
Amatitan Jalisco, Mx.
Production House:

Finca del Mezcal
CRT Certification: 1480
Organic Certification: USDA

Tones:

"‘ Sweet cooked agave flavor,
quite smooth but clean with
good consistency. It has a

. . . . e - HECH
citrus and lime citrus and lime T Ex *-r{r‘:.l-{n;’-;_-.

zest. It denotes a fresh flavor,
without leaving aside a spice
flavor and ends with the agave
flavor that is very present.

40% Alc. by Vvol.
Net. Cont. 750 ml.

ESTD. \\ ~ 1989




LET YOURSELF BE SEDUCED BY
A TRUE TASTE OF TEQUILA, LAND OF AGAVE,
PASSION AND GRAN LUJO.
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